
Aperitif-Empfehlung: 
Valdo N°1 

Rosé Brut Vino Spumante 
5,80 € / 0,1 l 

 
 

Das Menü: 
 

Lachstatar auf Röstbrot  
mit Frisee-Salat an French-Dressing (1,4,5,6) 

einzeln: 9,00 € 
 

Gebratenes Felchenfilet auf Balsamico-Linsen  
mit Meerrettich-Sauce und 

Rosmarinkartoffeln (1,5) 
einzeln: 19,50 € 

 
Halbflüssiger Schokoladenkuchen  

mit Vanilleeis 
einzeln: 6,00 € 

 
Menüpreis: 29,00 € 

 
 

Wein-Empfehlung: 
2017 Grauburgunder trocken 
Reichenauer Hochwart, QW, 

Insel Reichenau, Baden 
6,00 € / 0,25 l 
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